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STATION

ENTREES TOURISTIQUE
CHIC-CHOCS

SOUPE DU JOUR 7.95
BOL DE FRITES 6.95
PANACHE D’ARANCINI 13.95

(Champignon, tomate, épinard Ricotta)

RONDELLE D’OIGNON 11.95
8/15 AILES DE POULET 13.95/22.95

sauce piquante (Projet Ecole, Cap-Chat)

ASSIETTE SAUMON FUMEE 17.00

«fumoir Monsieur Emile, Percén»

BOUCHEES DE SAUMON A
L’ERABLE 18.00

«Atkins, Mont-Louis»

¢« ASSIETTE CHARCUTERIES 22.00

«Gras Dur Cuisine, St-Anne-des-Mont»

¢« FONDUE PARMESAN 13.95
AVEC SALADE

SALADE CESAR 13.95/ 17.95

PETITE / GRANDE

SALADE DU CHEF 13.95 / 17.95
PETITE / GRANDE
(Vinagraite signature des Les Moutardes Legros)

EXTRA POULET POUR LES SALADES 4.00
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BROCHETTE DE POULET
SUR RIZ/LEGUMES/PATATES GRECS
(sauce moutarde/miel ou bgg whisky)

BRAISE DE BEUF

purée de pomme de terre/légumes

BAVETTE DE BEUF MARINEE

pomme de terre purée ou frites/légumes/salade

« PAVE SAUMON BBQ ERABLE

riz, légumes, salade

e FILLET DE SEBASTE

riz, légumes, salade «Cuisimer, Mont-Louis»

e« CASSEROLE DU PECHEUR

pétoncles, crevettes, saumon

e LINGUINE AUX FRUITS DE MER SAUCE VGN

crevettes et pétoncles

e LINGUINE CARBONARA

e LINGUINE ALFREDO POULET BROCOLI

e LINGUINE DU CHEF

(sauce bolognaise, poivron vert, oignhon, champignon, bacon,

peppéroni)

e HAMBURGER STEAK

frites ou purée, légumes et salade de choux
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29.95

35.95

32.95

34.50

32.95

32.95

25.95

27.95

28.95

CHOIX DE VIANDE : BISON/30,95 BEUF/ 27.95 PORC / 26.95
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DESSERTS
Y ¢

« DESSERT DU JOUR
7.95

« TARTE AU SUCRE
MAISON
7.95

« DESSERT GOURMET

12.45
« PATISSERIE FINE

«MARIE4POCHES»

9.95

SAVEURS LOCALES
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CAFES ALCOLISES
Y g

e« CAFE GASPESIEN

«CAFE PUDDING STONE», GASPE

8.50
e« CAFE BREZILIEN

(COGAGNAC, TIA MARIA VANILLE,
GRAND MARNIER)

8.50
e« CAFE ESPAGNOL

Rhum épicé, Amaretto, Mitis,
«Mont-Joli, O,D’WYER, Gaspén»

8.50
e ESPRESSO MARTINI

(vodka, liqueur de café).

10.50
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